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Gastroclub-Anlass 03.03.2017:
Abend der Siegerinnen

Jean-Claude Schmocker, Projektleiter SwissSkills/WorldSkills

Nach den erfolgreichen SwissSkills 2016 in Luzern finden das Jahr vom 14. bis 19. Oktober in Abu
Dhabi, vereinigte Arabische Emirate, die WorldSkills statt. Uber 1000 junge Berufsleute aus 76 ver-
schiedenen Nationen kdmpfen wahrend fiinf Tagen um die begehrten Weltmeistertitel.

Grund genug, unseren Schweizermeisterinnen nochmals fiir ihre Top-Leistungen wahrend den
SwissSkKills 2016 an der ZAGG in Luzern zu gratulieren und ihnen wahrend des Trainings fiir die
WorldSkills Gber die Schultern zu blicken.
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Von links nach rechts: Evelyne Tanner, Thomas Bissegger, Tatjana Caviezel, Martin Erlacher

Die Sponsoren, Gastroclub-Mitglieder und Vertreter aus der Branche wurden zu einem gemdtlichen
Abend unter dem Motto «Road to Abu Dhabi» eingeladen.
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Wall of fame

Einer der Hohepunkte am Gastroclub-Anlass war die feierliche Enthiillung unserer Ehrenwand/Wall of
fame «Unsere Erfolge an den Berufsweltmeisterschaften WorldSkills». Noemi Kessler (Weltmeisterin
Restauration 2013 in Leipzig) und Steven Duss (Vizeweltmeister Kiiche 2015 in Sao Paulo) durften
diesen offiziellen Akt vornehmen. Auf der Tafel werden nun fortlaufend die Schweizermeister/-innen,
ihre Leistungen an den WorldSkills und ihre Coaches verewigt. Durch diese Tafel soll interessierten
Jungtalenten, Branchenvertretern und kinftigen Sponsoren ein Engagement zuganglich gemacht
werden.

BERUFSWELTMEISTERSCHAFTEN
Jahr  Schweizermeister Austragungsort

1979 Robert Koetschet/JU
1981 Edi HauensteVAG m

Jahr

2007 Julia ScusselSO Restauration  Shizuoka/Japan
Marco Mehr/LU h

2000 Eliane MatvorrBL Restouration  CalganyKanada
Daniela Manser/Al och

Medaiion for Excallence
SILBER

Mocation for Excelience
Medasion for Excalience

GOLD
Medaion for Excelience

GOLD - Best of Nation
BRONZE
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2011 Sabrina Kefler/AR Restauration  LondonEngland
Eisenhut Sandrine/AR  Koch

2013 Noeml KesslenZH Restauralion  LeipzigDeutschiand
Julia Scheuber/GL Koch

Medation for Excellence
SILBER

2015 David Figer'SG. Restauration a0 Pauko/Brasilien
Stoven Duss/BE Koch
Tanja Huwier/BE Hauswitschatt  keine WM Taiinarme
2017 Tatjana CaviezolSG  Restauraton  Abu Dhat¥Emirate
Evelyne Tanner/TG  Koch
Alina BaetZH Hauswirtschal  keine WM Teilnahms

‘ 2019 Restauration  KazanRussiand

Hauswirtschafl ~ keine W Taiinahme
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Seit der erstmaligen Teilnahme im Jahre 1979 dirfen wir auf hervorragende Leistungen und daraus
resultierend verdiente Personlichkeiten in der Gastro-Branche, zuriickblicken.
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Unsere Schweizermeisterinnen

In einem wirdigen Rahmen konnten wir unsere Schweizermeisterinnen nochmals fir lhre heraus-
ragenden Leistungen an den SwissSkills 2016 an der ZAGG in Luzern ehren. Die WorldSkills
Teilnehmerinnen wurden offiziell auf den Weg nach Abu Dhabi verabschiedet.
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Ticket an die WorldSkills in Abu Dhabi
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Ticket an die WorldSkills in Abu Ghabl

Hauswirtschaft Alina Baer
Restauration Tatjana Caviezel
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Blog

Ein weiterer Héhepunkt des Abends war die Prasentation des Blogs, welche unsere Kandidatinnen in
den Vorbereitungen fiir die WorldSkills 2017 in Abu Dhabi fihren werden.

Link: https://swissskillsblog.wordpress.com/

Die Wege werden Tatjana und Evelyne nach Hong-Kong (Hyatt Regency), Abu Dhabi (Jumeirah at
Etihad Towers), Ascona (Castello del sole), Zirich (Kronenhalle) usw. fiihren.

Verfolgen Sie regelmassig die Vorbereitungen von Tatjana Caviezel und Evelyne Tanner in unserem
Blog «Unser Weg nach Abu Dhabi».

Tatjana Caviezel
Unser Weg nach Abu Dhabi Evetyne Tanner
Verfolgen Sie unsere Vorbereitungen zu den WorldSKills 2017 Sponsoren
Kntakt
Uber

N

03 ¥, @ ¢ DEU 06032017

Wir méchten es an dieser Stelle nicht unterlassen, unseren Sponsoren fir ihr langjahriges
Engagement zur Férderung von Jungtalenten zu danken. Sie sind ein wichtiger Teil dieser Erfolge und
machen eine professionelle Vorbereitung in dieser Grossenordnung tberhaupt erst méglich! Unsere
Kandidatinnen erhalten dadurch die Méglichkeit von den Besten unseres Faches zu lernen.

Hotel & Gastro formation Schweiz | Eichistrasse 20 | Postfach 362 | CH-6353 Weggis
Telefon +41 (041 392 77 77 | Fax +41 (0)41 392 77 70 | info@hotelgastro.ch | www.hotelgastro.ch



&
. /
f” r m ﬂ flon Et}ile[ x; Gastro Union
astroSuisse
hotelleriesuisse

Finale Internationale 24.02.2017

Bronze (3.Platz) fur die Schweiz!

Durch eine Zusammenarbeit mit Disciples Escoffier Pays Suisse, erhielten wir die Méglichkeit die
Schweiz am Finale Internationale Trophée Jeune Talent Escoffier 2017 in Paris zu vertreten.

Nach zwei Wochen intensiver Vorbereitung mit Coach Martin Erlacher stellte sich Tatjana Caviezel den
Wettbewerbsaufgaben. Es musste ein runder Tisch fiir vier Personen gedeckt werden. Das Motto der
Tischdekoration: «Es war einmal, der Service von Morgen». Anspruchsvolle Aufgaben folgten im
Anschluss, an welchen Tatjana ihr Kdnnen unter Beweis stellen konnte. Im Mittagsservice wurden
Caesar-Salat, Dorade mit Beurre blanc & Salzkartoffeln, Késeplatte und Rhum Baba fachgerecht am
Tisch préasentiert.

Trotz kleineren Stolpersteinen hat Tatjana den ersten Ernstkampf auf internationalem Parkett mit
Bravour absolviert. Der Lohn fiir die Vorbereitungen und ihr Engagement wahrend des Wettbewerbs
folgte an der anschliessenden Siegerehrung.

Tatjana Caviezel holt den hervorragenden 3. Platz fiir die Schweiz!

Wir sind stolz auf diese Leistung und gratulieren Tatjana Caviezel zum ersten Erfolg mit internationaler
Ausstrahlung. Martin Erlacher hat es wiederum bestens verstanden unsere Vertreterin auf den Tag X
hervorragend vorzubereiten.

Hotel & Gastro formation Schweiz | Eichistrasse 20 | Postfach 362 | CH-6353 Weggis
Telefon +41 (041 392 77 77 | Fax +41 (0)41 392 77 70 | info@hotelgastro.ch | www.hotelgastro.ch



