«Gastro Story»: 2. Runde
In der Webserie besucht Sa-
phira, eine jugendliche Re-
porterin, spannende Person-
lichkeiten aus der Biindner
Hotellerie und Gastronomie
und stellt ihnen Fragen zu
ihrem Werdegang. Damit
mochte GastroGraubiinden
mehr Jugendliche fiir eine
Lehre in der Branche begeis-
tern. Zu sehen auf allen gan-
gigen Social-Media-Kandlen.
gastrostory.ch

Genuss und Film in Zug
Vom 17. bis 24. September
2020 findet in Zug das «Ge-
nuss Film Festival» statt. Die
Kombination aus Kulinarik
und Kino findet bereits zum
sechsten Mal statt und fiihrt
erneut eine Reihe ausge-
zeichneter Kochinnen und
Koche wie Mattias Roock
oder Fabian Raffeiner in die
Zentralschweiz.

Hotel des Jahres 2021

Thomas Buchwalder

GaultMillau zeichnet das
Grand Resort Bad Ragaz als
Hotel des Jahres 2021 aus. Es
sei Riickzugsort und dank
Starchefs wie Silvio Ger-
mann und Sven Wassmer
Feinschmecker-Paradies. Das
Luxushotel erhdlt diesen
Titel nach 1999, 2010 und
2021 zum dritten Mal, was
aussergewohnlich ist.

Berufsmeisterschaften

SwissSkills: Tipps
von der Weltmeisterin

Weggis statt Bern: Aufgrund der
Coronakrise finden die Schweizer
Berufsmeisterschaften dieses Jahr in
verkiirzter Form statt. Wer darf an die
WM 2021 nach Shanghai?

Text Benny Epstein
Zwei Jahre ist es her, da wurden die
Schweizer Berufsmeisterschaften zent-
ral in Bern durchgefiihrt — ein Grosser-
folg! Das nationale Interesse war riesig.
Das Schweizer Fernsehen berichtete in
grossem Stil, Bundesrdte zeigten sich
und schauten den eifrigen, jungen Teil-
nehmern der Wettkdmpfe staunend tiber
die Schultern. Entsprechend hatte der
Anlass auch 2020 im gleichen Stil iiber
die Bithne gehen sollen. Die Coronapan-
demie verhindert dies. Der zentrale
Grossanlass wird erst in zwei Jahren wie-
der in Bern stattfinden.

Damit fiir die Schweiz an den Be-
rufsweltmeisterschaften 2021 in Shang-
hai dennoch eine schlagkraftige Equipe

Triumph bei den
WorldSkills: Martina
Wick (Mitte) wurde
2019 im russischen
Kazan Weltmeisterin
in der Kategorie
Restauration.

an den Start gehen kann, haben die Be-
rufsverbande dennoch die Moglichkei-
ten, fiir ihren Berufsnachwuchs Swiss
Skills durchzufiihren.

«Wir wollen jungen Berufstalenten
auch in diesem speziellen Jahr eine Platt-
form bieten, um ihre berufliche Exzel-
lenz unter Beweis zu stellen», erklart
Max Ziist, Direktor Hotel & Gastro For-
mation Schweiz. Die SwissSkills finden
vom 11. bis 13. September im Berufsbil-
dungszentrum (BBZ) in Weggis statt — in
verkiirzter Form: Die Viertelfinals wur-
den gestrichen. In den Bereichen Kiiche,
Restauration und Hauswirtschaft gehen
je acht Teilnehmende ins Rennen um
den Schweizer Meistertitel, der zur Teil-
nahme bei den WorldSkills berechtigt.

Bei den WorldSkills 2019 im russi-
schen Kazan schaffte es die Schweizer
Kandidatin ganz oben aufs Podest: Mar-
tina Wick triumphierte und wurde Welt-
meisterin. Ihr Tipp an die neuen Teilneh-
mer: «Durch die Vorbereitungen habe
ich mich personlich weiterentwickelt.
Rund um die Wettbewerbe besuchte ich
ein Mentaltraining, wovon ich mein Le-
ben lang profitieren werde.»
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Die Schwelzer Teigwaren fiir die Gastronomie seit 1858

... kochfeste Teigwaren - stabil in Biss und Form!

6 PANORAMA

GO IN ® Erfolgreich seit 1972

V|elfalt|ge Styles.
FﬂSCh

AN

Landsberg- Paris-Wien

www.goin.ch




