wirtschaft

Beste Werbung fiir die Berner
Oberlander Gastfreundschaft

Die Restaurationsfachirau Priscilla Maytner vom Unterseener Salzano Hotel-Spa-Restaurant
iliberzeugte an den Berufsmeisterschaften in Weggis die Fachjury.
Nebst einer Bronzemedaille winkt der 21-[dhrigen auch eine Beforderung.

von Nora Devenish

SWISSSKILLS 2020 Der Gast
istund bleibt Kénig. Das weiss
auch Priscilla Maytner. Thren Be-
ruf Restaurationsfachfrau macht
sie aus Leidenschaft. «Nach
einem schénen Abend gliickliche
Giste zu verabschieden, ist etwas
vom Schonsten und unbeschreib-
lich. Wenn man einmal Feuer
flirs Gastgewerbe fingt, lisst es
einen nicht mehrlos.» Maytners
Motivation und Uberzeugung
wurden nun gebiihrend belohnt.
Die 21-Jahrige aus Aeschi gewann
an den Berufsmeisterschaften
der Stiftung SwissSkills in Weggis
die Bronzemedaille. Zeit, um auf
den verdienten Lorbeeren aus-
zuruhen, bleibt Maytner wenig.
Thre Arbeitgeber Sonja und Patri-
zio Salzano machen sie zur neuen
Chef de Service im Salzano Ho-
tel-Spa-Restaurant. Demnéchst
will Maytner die Zusatzausbil-
dung zur Sommeliére angehen.

Allrounder mit Gespiir

Priscilla Maytner vertrat als ein-
zige Restaurationsfachfrau den
Kanton Bern an den diesjahrigen
Berufsmeisterschaften der Stif-
tung SwissSkills. Monatelang hat
sie auf den Event hingearbeitet
und trainiert. Ob filetieren,
degustieren oder présentieren,
einmal mehr gilt, ohne Ubung
kein Meister. Service sei viel
mehr als Ausschank und Verkauf,
so Maytner. «Eine gewisse Men-
schenkenntnis gehort dazu. Als
Gastgeber mussich mich immer
wieder auf neue Bediirfnisse und
Geschmaicker einlassen und an-
passungsfihig sein.» Am liebsten
arbeitet Maytner vor dem Gast
am Tisch. «Die Kunst, vor den
Augen der Géste zu tranchieren
oder zu flambieren, wird leider

Die Restaurationsfachfrau Priscilla Maytner (21) aus Aeschi holte an der SwissSkills

Berufsmeisterschaften die Bronzemedaille ins Berner Oberland.
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Stolz und Freude beim Bronzeteam Maytner. Robert Gmiir, Berufsverantwortlicher

Restaurantberufe am Bildungszentrum Interlaken bzi, Sonja Salzano, Priscilla Maytner,

Patrizio Salzano und Berufsschullehrerin Sabrina Steiner (vinr).
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viel zu wenig mehr zelebriert.»
Tradition, Qualitit und Offen-
heit. Attribute, die die Berner
Oberldnder Gastfreundschaft
seit jeher auszeichnen. Auch die
richtige Prise Perfektionismus
und Ehrgeiz gehoren zum Ser-
viceallrounder dazu, findet die
21-jdhrige Gastronomin. «Was
aber nicht heissen will, dass

ich mir nicht auch einmal nach
Herzenslust eine Pizza aus dem
Karton génne.»

Lehrbetriebe vor

Kaum eine andere Branche ist
dem Argusauge der Offentlich-
keit so ausgesetzt wie die Gas-
tronomie. Jeder kann mitreden,
jederist ein Kiichengott. Koch-
sendungen und Foodblogs las-
sen griissen. Doch weit gefehlt.
«Qualitdt kann nur mit qualifi-
zierten Arbeitskriften erreicht
werdeny, sagt Robert Gmiir,
Berufsverantwortlicher Restau-
rantberufe am Bildungszentrum
Interlaken bzi. Zusammen mit
Berufsschullehrerin Sabrina Stei-
ner coachte er Priscilla Maytner
auf die SwissSKkills Berufsmei-
sterschaften hin.

Dasses in der hiesigen Gastro-
nomiebranche an qualifizierten
einheimischen Fachkriéften man-
gelt, ist ein offenes Geheimnis.
Der Griinde gibt es viele. Allen
voran die Wertschdtzung zum
Beruf. Nebst gesellschaftlichem
Umdenken und motivierten
Jungen brauche es im Berner
Oberland aber auch Betriebe, die
sich fiir die Zukunft einsetzen, so
Gmiir. «Die Infrastruktur ist ge-
geben. Mit zusitzlichen Ausbil-
dungsbetrieben konnte Interla-
ken gar zum Kompetenzzentrum
fiir die Gastronomiebranche
werden.»
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