ADVERTORIAL

Momentaufnahme von der
letzten zentralen Austragung
2018 in Bern. Damals war
Corona noch kein Thema, und
die Berufsmeisterschaften zogen
ein sehr grosses Publikum an.
Genau so soll es auch im
September 2022 wieder sein.

SWISSSKILLS 2022

Die nachsten SwissSkills 2022 finden vom 7. bis 10. September 2022 in Bern statt. An
dieser Austragung werden uber 140 Berufe aus 66 Berufsverbanden gezeigt, und es
zeichnet sich bereits jetzt eine Rekordbeteiligung ab: Vorgesehen sind nicht weniger
als 85 Wettkampfe (Schweizermeisterschaften) und 59 Berufsdemonstrationen.
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Die Gastro-Branche wurde durch die
Corona-Pandemie schwer gepriift.
Umso wichtiger ist es nun, den
kommenden Herausforderungen
gemeinsam zu begegnen und allen
talentierten jungen Berufsleuten eine
Perspektive zu geben. Rund um die
SwissSkills kénnen sie mit ihrer be-
ruflichen Exzellenz beste Werbung
fiir ihre Branche machen und andere
Jugendliche zu einer Ausbildung in
der Gastronomie inspirieren.

Nach den coronabedingt &dusserst
familidren SwissSkills Champion-
ships 2020 in Weggis freuen sich die
Hotel & Gastro formation Schweiz
und ihre Tragerverbdnde (Hotellerie-
Suisse, GastroSuisse sowie Hotel &
Gastro Union) auf eine Riickkehr nach
Bern. An den erneut zentral durchge-
flihrten Wettbewerben wird erstmals
auch der Final der Hotel Reception
ausgetragen.

Das Sieger-Quartett 2020 zusammen mit den Chefexpertinnen
und -experten: (v. |. n. r.) Martina Blattler-Burch, Daniel Inauen,
Noemi Zoss-Kessler und Egidio Marcato.

Die an den SwissSkills antretenden
Nachwuchstalente haben spezifische
Wettbewerbsaufgaben zu 16sen und
werden dabei von den Experten und
dem Publikum genau beobachtet.

Ein erster Hohepunkt in der

noch jungen Berufskarriere
Teilnehmen koénnen junge Berufs-
tatige aus den Bereichen Hotellerie-
Hauswirtschaft, Restauration, Kiiche
und Hotel Reception, die sich mit
den Besten ihres Berufes messen
mochten.

Kandidatinnen und Kandidaten sind
idealerweise zwischen 19 und 21
Jahre (Restauration, Kiiche und Hotel
Reception > Jahrginge 2002 bis 2004)
respektive 23 Jahre alt (Hauswirt-
schaft Jahrgange 2000 bis 2004) und
haben spatestens bei Wettbewerbs-
beginn die Lehrabschlusspriifung er-
folgreich bestanden.

Kiinftige
Weltmeister
gesucht!

Die Einreichung der Bewerbungs-
unterlagen erfolgt bei der Hotel &
Gastro formation Schweiz. Diese
wahlt die Kandidatinnen und
Kandidaten aus und nominiert die
Expertengruppe fur die Swiss-
Skills 2022. Die neuen Schweizer
Meisterinnen bzw. Schweizer
Meister von Restauration, Kiiche
und Hotel Reception werden die
Schweiz an den 47. WorldSkills
2024 in Lyon (F) vertreten.

Weitere Informationen unter
hotelgastro.ch/swissskills

N\  SwissSkills
§\\,/ Schwarztorstrasse 87

swissskills 3007 Bern

2022  Tel.+4131552 0515
info@swiss-skills.ch

Gruppenbild mit den Schweizer Meisterinnen und Meister in den
gastronomischen Berufen 2020: (v. I. n. r.) Shania Colombo, Rino
Zumbrunn, Milena Schéni und Tim Oberli.
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