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Responsable du secteur hotelier-intendance
avec brevet fédéral - Weggis

Responsable du secteur hételier-intendance
avec brevet fédéral - Une carriére profes-
sionnelle qui a de I'avenir

Vous avez la responsabilité technique et organi-
sationnelle des secteurs de l'intendance qui
vous sont rattachés.

Vous avez la responsabilité technique et organi-
sationnelle des secteurs de l'intendance qui
vous sont rattachés.

Vous planifiez, saisissez, organisez et évaluez
les prestations de travail dans les domaines du
nettoyage, de l'approvisionnement en linge et
de la gastronomie. Vous travaillez de maniéere
efficace et efficiente selon les principes de ges-
tion et d'administration.

Au sein de I'équipe, vous assumez le réle de su-
périeur hiérarchique et dirigez votre équipe se-
lon les principes de gestion modernes.

Outre les taches techniques, vous assumez
également diverses taches de gestion. Au sein
de votre secteur, vous établissez et contrblez le
budget. La saisie, le calcul et I'évaluation des
prestations font également partie de vos taches.

En bref, vous étes un professionnel de la
conservation, du nettoyage et de la gestion
du linge.

Quelles sont les conditions préalables que je
dois remplir ?

L'examen final est organisé et réalisé par Exa-
men Suisse. Afin de remplir les conditions re-
quises pour les examens finaux a la fin de votre
formation, vous devez d'abord faire vérifier votre
admission via Examen Suisse. Vous trouverez
le reglement d'examen ainsi que d'autres infor-
mations sur l'admission sous www.examen-
schweiz.ch.

Dates et colits

Vous trouverez toutes les informations impor-
tantes concernant les dates et les colts sur
notre site web :

e Cours et dates d’examen
e Prix et participation au financement

Pendant vos journées de cours sur place, un for-
fait de repas obligatoire est appliqué par jour de
cours. Si vous devez passer la nuit a Weggis
pendant les cours de présence, nous vous re-
commandons les arrangements de nuit pour nos
participants aux cours.

Déroulement de la formation

L'enseignement a lieu au centre de formation
professionnelle de Weggis en 7 cours blocs de
5 jours chacun. Profitez d'un environnement
d'apprentissage agréable. Notre centre de for-
mation professionnelle est niché dans la nature
idyllique de Weggis. Les participants a nos
cours bénéficient d'une vue incomparable sur le
lac des Quatre-Cantons et d'une vue magnifique
sur les montagnes.

Le déroulement de votre formation s'organise
comme suit :

e Journée d'impulsion sur place : faire con-
naissance et informations

e Enseignement en bloc a Weggis : 7 blocs de
cours de 5 jours chacun

e Total de 4 dates d'examen modulaire
apres les blocs de cours 3,5 et 7

e Préparation intensive a I'examen final (1
jour de préparation a Weggis)

A qui s'adresse cette formation ?

Vous étes motivé(e) pour acquérir des capacités
et des compétences professionnelles complétes
dans l'organisation de I'entreprise, I'organisation
du nettoyage, I'entretien des textiles et du linge
et les services de I'hotellerie de plein air, et pour
devenir un(e) professionnel(le) dans ces do-
maines. Vous aimez contribuer activement a la
formation et au développement de I'équipe dans
votre rOle de supérieur(e) et vous vous engagez
pour la reléve professionnelle en la soutenant
pendant la formation.

Séances d'information en ligne

Vous avez besoin d'informations supplémen-
taires sur la formation ou I'examen fédéral ? Ve-
nez nous rendre visite, sans engagement, lors
de nos séances d'information en ligne. Vous
trouverez les dates directement sur www.hotel-

gastro.ch

Envie d'en savoir plus ?

Pendant votre préparation a l'examen, vous
avez la possibilité de suivre un cours de prépa-
ration pratique. Veuillez consulter les offres de
la société professionnelle a ce sujet.

Vous envisagez une autre étape de votre car-
riere ? Que diriez-vous d'un dipldme fédéral de
responsable d'hétellerie-restauration ? Nous
vous conseillons volontiers et nous réjouissons
de votre prise de contact !
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info@haotelgastro.ch

Avenue Général-Guisan 48a | 1009 Pully | +41 21 804 85 30 | romandie@hotelgastro.ch
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