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  Mise en place di base, elenco per la procedura di qualificazione 
  Valido per tutti i cesti merci 
 

 

Le seguenti derrate alimentari sono a disposizione durante l’intera parte pratica della procedura di qualificazione. 
 

Ingredienti 
Categorie Derrate alimentari  Ingredienti  

Categorie Derrate alimentari 

Latte e prodotti a  
base di latte 

Burro da cucina  

Spezie  

Baccelli di vaniglia 
Formaggi extra duri (grattugiato)  Bacche di ginepro 
Latte pastorizzato oppure UHT  Cannella intera a stecche 
Panna acida  Chiodi di garofano 
Panna intera (35%, UHT)  Citronella 
Yogurt (naturale)  Cumino 
  Cumino (Cuminum cyminum) 
  Curry macinato 
  Noce moscata 

Uova e prodotti a 
base di uova 

Albume pastorizzato  Paprica (dolce) 
Tuorlo pastorizzato  Pasta di curry (rossa) 
Uova intere (crude)   Pasta Wasabi 
Uova intere (pastorizzate)  Pepe in grani (bianco, nero) 
  Peperoncino (fresco) 

Prodotti a base di 
cereali e amidi 

Amido di mais   Zafferano in polvere 
Farina bianca  Zenzero (fresco) 
Friscello di grano duro   
   

Zucchero /  
dolcificanti / miele 

Miele   
Zucchero a velo   
Zucchero di canna greggio   
Zucchero semolato   
  

Sale / condimenti 

Concentrato di pomodoro 
  Fleur de sel 
  Ketchup 

Olio / aceto 

Aceto balsamico (scuro, bianco)  Latte di cocco 
Aceto di lamponi  Sale da cucina 
Aceto di mele  Salsa di soja 
Aceto di vino rosso e bianco  Salsa Worcestershire 
  Senape (dolce) 
Olio d’oliva  Senape in grani  
Olio di colza  Tabasco oppure Bergfeuer 
Olio di noci   Tahini 
Olio di sesamo   
  

Frutta con guscio / 
semi 

Arachidi (sgusciate, salate) 
  Mandorle (levigate, scaglie) 

Erbe aromatiche 
(fresche) 

Alloro (essiccato)  Nocciole (intere, macinate) 
Aneto  Noce di cocco (grattugiata) 
Basilico  Noci (intere) 
Cerfoglio  Pinoli 
Coriandolo  Semi di zucca 
Dragoncello  Sesamo (bianco) 
Erba cipollina  

Succhi di frutta / 
prodotti alcoolici 

Birra (chiara) 
Menta  Brandy oppure Cognac 
Prezzemolo (liscio)  Grand Marnier 
Prezzemolo (riccio)  Madera  
Rosmarino  Noilly Prat 
Salvia  Pernod 
Timo  Sherry (vino liquoroso della Spagna) 
  Vino da cucina (bianco, rosso) 
  Vino Porto (bianco, rosso) 
   
  

Prodotti 
convenience 

Brodo 

Aromi per le 
preparazioni  
(non apprestati 
e non tagliati) 

Aglio, scalogno, cipolle  Fondo di pesce 
Carote, sedano rapa, porro (verde)  Fondo di verdura 
Limoni, limette, arance  Fondo di vitello (bruno, chiaro) 
non possono essere utilizzati come  
componenti principali  Fondo di volatili (chiaro) 

Roux (bianco, bruno) 

Paste 

Pasta per involtini primavera   
Pasta sfoglia (CF, già spianata)  Lievito in polvere 
Sfogliatine di riso  Lievito  
  Fogli di gelatina  

Diversi Agar Agar  Pangrattato 
Fogli di alga Nori  Pane per toast 

 


