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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA W —

Kandidat:
Organisatorisches
1.1 Priifungsantritt
o [ | s |

Tenl gemass Aufgebot Berufskleidung / Kopfbedeckung / Arbeitsschuhe / Schiirze / Torchon |

1.2 Planung

Arbeits- und Zeitplan erstellt Planung realistisch / Arbeitsschritte vollstandig

Benotigte Unterlagen werden bereitgelegt, vorhandene Rezepte wenn |Eigene Rezepte, Hilfsmittel aus der Lerndokumentation und UK, anpassen der Rezepturen

notig angepasst, eigene Rezepte vorhanden

Warenbezug Planungshilfsmittel Warenbezug ist strukturiert / muss nicht aufgrund fehlender Warenbezugsliste standig etwas holen 0
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Hygiene

2.1 Personliche Hygiene

Saubere Erscheinung

Tritt gepflegt auf / kein unerlaubter Schmuck

Hande an der Kleidung (Schiirze, Bluse, Hose) reinigen

Hande werden nicht am Torchon / Bluse / Hose gereinigt

Sinnvoller Einsatz von Handschuhen

Handschuhe werden nur bei leichtverderblichen Lebensmitteln, welche nicht mehr gegart werden,

verwendet

Handhygiene (bei Arbeitsbeginn / bei Arbeitswechsel / nach Pausen)

Hande werden wenn notwendig gewaschen

2.2 Lebensmittelhygiene

Degustieren der Gerichte

Degustierloffel verwendet und gewechselt / nicht mit den Fingern degustiert

Verarbeitung von Lebensmittel

Wahl der Bretterfarbe / Gefahr von Kreuzkontaminationen

Lagergrundsatze eingehalten

Trennung der Lebensmittel / Lagertemperaturen / Lebensmittel abgedeckt

gemeinsam genutzte Bereiche und Materialien

2.3 Betriebshygiene

Arbeitsposten Turen / Postenfrigor / Herd wird sauber gehalten 0 1 2 3 4
Arbeitsflachen Arbeitsflachen sauber 0 1 2 3
Reinigung Regelmassig / zwischen Arbeitswechsel / Desinfektionen werden durchgefiihrt wo notwendig / 0 1 2 3

Geréate und Material

Messer sauber / schmutziges Material geordnet fir Riickschub
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA

& t
Mx/"

Kandidat:

Arbeitssicherheit
3.1 Arbeitssicherheit
Arbeitsplatz Posten nicht Uberstellt / Bretter nicht gestapelt / Messer liegen nicht herum / Pfannenstiele oder Bleche 2 3 4

ragen nicht Gber den Postenrand

Boden Nicht Giberstellt / hat keine Lebensmittel auf dem Boden, Ol oder Wasser usw. 2 3 4
Handhabung Maschinen, Geréte, Apparaturen Schutzeinrichtungen werden verwendet 2 3
Personliches Verhalten Nicht in der Kiiche rennen / heisses Material wird gekennzeichnet / praventive Arbeitsweise 2 3
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Okologisches und 6konomisches Handeln

4.1 Okologisches Handeln

Abfalltrennung Korrekte Trennung organische und anorganische Abfalle 0 2 3 4

Einsatz Reinigungsmittel Sparsamer, differenzierter und dosierter Einsatz von Reinigungsmitteln 0 2 3

Einsatz und Verbrauch von Hilfsmaterialien Zweckmassiger Einsatz von Aluminium- und Klarsichtfolie / kein Gbermassiger Verbrauch von 0 2 3
Vakuumsacken

Energieverbrauch Energieverbrauch der Nutzung angepasst 0 2 3 4

4.2 Okonomisches Handeln

Produktivitat Eckzeiten der Arbeitsplanung werden eingehalten / zielgerichtete Arbeitsweise / arbeitet nach Plan 0 2 3 4

Warenbezug Qualitatskontrolle Lebensmittel werden beim Warenbezug auf deren Qualitdt tberprift 0 2 3 4

Ressourcenverbrauch Rustabfalle werden sinnvoll vermieden 0 2 3 4

Uberproduktion Rezepturen angepasst (muss nicht zwingend schriftlich erfolgen) 0 2 3 4

Warenrickschub Fir eine weitere Verwendung sinnvoll geeignete Lebensmittel 0 2 3 4
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Handwerkliche Fertigkeiten

5.1 Handwerkliche Fertigkeiten Vorspeise / Suppe

Geforderter Produktions Mise en place (Aufgabenteil a) Vollstandig gemass Aufgabenstellung 0 3

Mise en place Lebensmittel- und Geschirr-Mise en place zu Beginn der Arbeit komplett 0 1 2 3 4
Schnittarten / Vorbereitungsarbeiten Fachgerechte Ausfliihrung gem. Vorgaben / Regelmassigkeit / Exaktheit 0 1 2 3 4
Fertigstellen von Gerichten Bspw. stiirzen aus Formen / aufschneiden / mixen und passieren / abflammen usw. 0 1 2 3 4
Anrichtetechnik Mise en place zum Anrichten komplett / Anrichtetechnik / Anrichteort 0 1 2 3 4
Umsetzung der Vorspeise / Suppe gemass Vorgabe / Situation Vorgegebene Komponenten wurden hergestellt 0 1 2 3 4
5.2 Handwerkliche Fertigkeiten Hauptgericht: Gemiise und Stdrkebeilage: .....

Geforderter Produktions Mise en place (Aufgabenteil a) Vollstandig gemass Aufgabenstellung 0 2 3

Mise en place Lebensmittel- und Geschirr-Mise en place zu Beginn der Arbeit komplett 0 1 2 3 4
Schnittarten / Vorbereitungsarbeiten Fleisch / Gefluigel / Fisch / Fachgerechte Ausfiihrung gem. Vorgaben / Regelmassigkeit / Exaktheit 0 1 2 3 4
Alternative Proteinquelle

Schnittarten / Vorbereitungsarbeiten Starkebeilage Fachgerechte Ausfiihrung gem. Vorgaben / Regelmassigkeit / Exaktheit 0 1 2 3 4
Schnittarten / Vorbereitungsarbeiten Gemdse: ..... Fachgerechte Ausfiihrung gem. Vorgaben / Regelmassigkeit / Exaktheit 0 1 2 3 4
Fertigstellen von Gerichten Bspw. stlirzen aus Formen / aufschneiden / mixen und passieren / abflammen usw. 0 1 2 3 4
Anrichtetechnik Mise en place zum Anrichten komplett / Anrichtetechnik / Anrichteort 0 1 2 3 4
Umsetzung des Hauptgerichts gemdass Vorgaben / Situation Vorgegebene Komponenten wurden hergestellt 0 1 2 3 4
5.3 Handwerkliche Fertigkeiten Siissspeise: Siisspeise und Konfekt .....

Geforderter Produktions Mise en place (Aufgabenteil a) Vollstéandig geméss Aufgabenstellung 0 3

Mise en place Lebensmittel- und Geschirr-Mise en place zu Beginn der Arbeit komplett 0 1 2 3 4
Schnittarten / Vorbereitungsarbeiten Fachgerechte Ausfiihrung gem. Vorgaben / Regelmassigkeit / Exaktheit 0 1 2 3 4
Fertigstellen von Gerichten Bspw. stiirzen aus Formen / aufschneiden / mixen und passieren / abflammen usw. 0 1 2 3 4
Anrichtetechnik Mise en place zum Anrichten komplett / Anrichtetechnik / Anrichteort 0 1 2 3 4
Umsetzung der Sussspeise gemadss eigener Planung / Situation Deklarierte Komponenten wurden hergestellt 0 1 2 3 4
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Zubereitung der Gerichte

6.1 Zubereitung Vorspeise / Suppe

Umsetzen der Garmethode / des Zubereitungsprozesses Gemass Vorgaben / Liste der Garmethoden 0 2 3 4
Geeignetes Kochgeschirr verwendet Adaquates Kochgeschirr / Kiichenutensilien / Werkzeuge usw. 0 2 3 4
Geeignete Maschinen, Gerate und Apparate verwendet 0 2 3 4
Uberwachung und Pflege wihrend des Garprozesses / Anbrennen von Lebensmitteln / Abschdumen wo notwendig / unbeaufsichtigt am Sprudeln usw. 0 2 3 4
Zubereitungsprozesses

6.2 Zubereitung Hauptgericht

Umsetzen der Garmethode Fleisch / Gefllgel / Fisch / Alternative Gemass Vorgaben / Liste der Garmethoden 0 2 3 4
Proteinquelle

Umsetzen der Garmethode Stérkebeilage Gemass Vorgaben / Liste der Garmethoden 0 2 3 4
Umsetzen der Garmethoden GemUse Gemadss Vorgaben / Liste der Garmethoden 0 2 3 4
Geeignetes Kochgeschirr verwendet Adaquates Kochgeschirr / Kiichenutensilien / Werkzeuge usw. 0 2 3 4
Geeignete Maschinen, Gerdte und Apparate verwendet 0 2 3 4
Uberwachung und Pflege wihrend des Garprozesses / Anbrennen von Lebensmitteln / Abschdumen wo notwendig / unbeaufsichtigt am Sprudeln usw. 0 2 3 4
Zubereitungsprozesses

6.3 Zubereitung Siissspeise

Umsetzen der Garmethode / des Zubereitungsprozesses Gemass Planung / Liste der Garmethoden 0 2 3 4
Geeignetes Kochgeschirr verwendet Adaquates Kochgeschirr / Kiichenutensilien / Werkzeuge usw. 0 2 3 4
Geeignete Maschinen, Gerate und Apparate verwendet 0 2 3 4
Uberwachung und Pflege wihrend des Garprozesses / Anbrennen von Lebensmitteln / Abschdumen wo notwendig / unbeaufsichtigt am Sprudeln usw. 0 2 3 4
Zubereitungsprozesses
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA

Kandidat:

Prdsentation
71 Pdisentation Vorspeise / Suppe
Sauberkeit / Exaktheit Sauberer Teller / nicht verschmiert / gleiche Portionengrdsse / gleich angerichtet 0 2 3 4
Menge / Proportionen Im Verhaltnis zum Men( / im Verhaltnis untereinander 0 2 3 4
Wirkung der Komponenten Trocken / griessig / zerfallen / wassrig / usw. 0 2 3 4
Gesamteindruck Entspricht der Planung/Besprechung (allenfalls Teile des Gerichtes fehlen) 0 2 3 4
Schickzeit Schickzeiten eingehalten 0 2 3 4
7.2 Prdsentation Hauptgericht
Sauberkeit / Exaktheit Sauberer Teller / nicht verschmiert / gleiche Portionengrdsse / gleich angerichtet 0 2 3 4
Menge / Proportionen Im Verhéltnis zum Mendi / im Verhéltnis untereinander 0 2 3 4
Wirkung der Komponenten Trocken / griessig / zerfallen / wassrig / usw. 0 2 3 4
Gesamteindruck Entspricht der Planung/Besprechung (allenfalls Teile des Gerichtes fehlen) 0 2 3 4
Schickzeit Schickzeiten eingehalten 0 2 3 4
7.3 Prdsentation Siissspeise
Sauberkeit / Exaktheit Sauberer Teller / nicht verschmiert / gleiche Portionengrdsse / gleich angerichtet 0 2 3 4
Menge / Proportionen Im Verhaltnis zum Men( / im Verhéltnis untereinander 0 2 3 4
Wirkung der Komponenten Trocken / griessig / zerfallen / wassrig / usw. 0 2 3 4
Gesamteindruck Entspricht der Planung/Besprechung (allenfalls Teile des Gerichtes fehlen) 0 2 3 4
Schickzeit Schickzeiten eingehalten 0 2 3 4
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA

Kandidat:
Degustation

8.1 Degustation Vorspeise / Suppe
Geschmack Nicht Uberwiirzt / nicht fade / Eigengeschmack kommt zur Geltung / keine Fehlaromen 2 3 4
Konsistenz / Textur Bewertung von Garstufen, Konsistenzen und Texturen 2 3
Gesamteindruck / Harmonie Zusammenspiel der Komponenten, Aromen, Texturen, Konsistenzen und Zubereitungen / Verkaufbarkeit 2 3

des Gerichts
Temperatur Mit produktspezifischer Temperatur serviert 2 3 4
8.2 Degustation Hauptgericht
Geschmack Nicht Gberwiirzt / nicht fade / Eigengeschmack kommt zur Geltung / keine Fehlaromen 2 |3
Konsistenz / Textur Bewertung von Garstufen, Konsistenzen und Texturen 2 3
Gesamteindruck / Harmonie Zusammenspiel der Komponenten, Aromen, Texturen, Konsistenzen und Zubereitungen / Verkaufbarkeit 2 3

des Gerichts
Temperatur Mit produktspezifischer Temperatur serviert 2 3 4
8.3 Degustation Siissspeise
Geschmack Nicht Uberwirzt / nicht fade / Eigengeschmack kommt zur Geltung / keine Fehlaromen 2 3 4
Konsistenz / Textur Bewertung von Garstufen, Konsistenzen und Texturen 2 3
Gesamteindruck / Harmonie Zusammenspiel der Komponenten, Aromen, Texturen, Konsistenzen und Zubereitungen / Verkaufbarkeit 2 3

des Gerichts
Temperatur Mit produktspezifischer Temperatur serviert 2 3 4
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Fachgesprdich al: Speisenangebot (3 Min.)

al Speisenangebot

Kandidat*Innen présentieren aus der zugewiesenen QV-Situation mit 0 1 2 3 4
den vorgegebenen Gerichten, unter Einbezug ihrer
Lerndokumentation, ihre Speisenfolge, welche sie wahrend der Ein-
lese- und Vorbereitungszeit definiert haben.

Kandidat*Innen begriinden ihre Gerichtewahl anhand der
Anforderungen und der Vorga-ben der QV-Situation.

Variable Inputs b

b1 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen 0 1 2 3 4
zur Hygiene, GHP, Vorschriften und Standards. (b1)

b2 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen 0 1 2 3 4
zur Arbeitssi-cherheit/EKAS und Brandschutz, Vorschriften und
Standards. (b2)

Variable Inputs c

cl Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Ablédufe

Kandidat*Innen erlautern unterschiedliche Planungshilfsmittel zur 0 1 2 3 4
Unterstlitzung reibungsloser Betriebsablaufe. (c1)

Kandidat*Innen erkldren die Zusammenhange von Zeitplanen und
einfachen Arbeitsablaufen. (c1)

c2 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Ablédufe

Kandidat*Innen berticksichtigen die Minimierung von 0 1 2 3 4
Lebensmittelabfall. Sie definieren spezifische Massnahmen zur
Wiederverwertung von Lebensmitteln. (c2)

Unterschrift Experte 1: Unterschrift Experte 2:
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Fachgesprdich a2: Einkauf (3 Min.)

a2 Einkauf Erndhrungsgrundsditze

Kandidat*Innen erldutern anhand betrieblicher Beispiele, wie sie beim 0 1 2 3 4
Einkauf sicherstellen, dass die ausgewahlten Produkte den aktuellen
Erndhrungsgrundsatzen entsprechen.

Kandidat*Innen legen ihre Uberlegungen dar, welche Kriterien sie
beim Einkauf beachten, um Produkte mit Schadstoffen zu vermeiden
oder deren Gehalt zu minimieren.

Sie erkldren anhand von betrieblichen Beispielen, wie sie die
unterschiedlichen Ernahrungsformen, die in ihrem Betrieb angeboten
werden, umsetzen.

Variable Inputs b
b1 Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen 0 1 2 3 4
zur Hygiene, GHP, Vorschriften und Standards. (b1)

b2 Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen 0 1 2 3 4
zur Arbeitssi-cherheit/EKAS und Brandschutz, Vorschriften und
Standards. (b2)

Variable Inputs c

cl Betriebliche und wirtschaftliche Abldufe

Kandidat*Innen erlautern unterschiedliche Planungshilfsmittel zur 0 1 2 3 4
Unterstitzung reibungsloser Betriebsablaufe. (c1)

Kandidat*Innen erklaren die Zusammenhange von Zeitplanen und
einfachen Arbeitsablaufen. (c1)

expert admin ist eine eingetragene Marke der Inforis AG )
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c2 Betriebliche und wirtschaftliche Abldufe
0 1 2 3 4

Kandidat*Innen berticksichtigen die Minimierung von
Lebensmittelabfall. Sie definieren spezifische Massnahmen zur
Wiederverwertung von Lebensmitteln. (c2)

Unterschrift Experte 2:

Unterschrift Experte 1:
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Fachgesprdich a3: Lagerung (3 Min.)

a3 Lagerung

Kandidat*Innen zeigen auf, wie sie die Qualitat der Lebensmittel
entlang der Wertschopfungskette bei der Warenannahme
kontrollieren.

Kandidat*Innen zeigen auf, wie sie die Qualitat von Lebensmitteln bei
der Lagerung entlang der Wertschépfungskette berticksichtigen und
welche Massnahmen sie ergreifen.

Variable Inputs b

b1 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen
zur Hygiene, GHP, Vorschriften und Standards. (b1)

b2 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen
zur Arbeitssi-cherheit/EKAS und Brandschutz, Vorschriften und
Standards. (b2)

Variable Inputs c

cl Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Ablédufe

Kandidat*Innen erlautern unterschiedliche Planungshilfsmittel zur
Unterstlitzung reibungsloser Betriebsablaufe. (c1)

Kandidat*Innen erkldren die Zusammenhange von Zeitplanen und
einfachen Arbeitsablaufen. (c1)

c2 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Ablédufe

Kandidat*Innen berticksichtigen die Minimierung von
Lebensmittelabfall. Sie definieren spezifische Massnahmen zur
Wiederverwertung von Lebensmitteln. (c2)

Unterschrift Experte 1:

Unterschrift Experte 2:
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Fachgesprcich a4:Vorbereitung (6 Min.)

a4 Vorbereitung

Kandidat*Innen erlautern die Arbeitsvorbereitung, einschliesslich des
Prinzips «Waschen, Risten und Schneiden» von Lebensmitteln und
erklaren deren Bedeutung im Zusammenhang mit Nachhaltigkeit
(FoodSave und FoodWaste).

Kandidat*Innen leiten mdgliche Vorbereitungstétigkeiten und
Schnittarten fir pflanzliche und tierische Lebensmittel, Lebensmittel
tierischen Ursprungs und weitere Lebensmittel ab und begriinden ihre
Wahl. Sie erlautern, wie und wann spezielle Techniken eingesetzt

werden

Variable Inputs b

b1 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen
zur Hygiene, GHP, Vorschriften und Standards. (b1)

b2 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen
zur Arbeitssi-cherheit/EKAS und Brandschutz, Vorschriften und

Standards. (b2)

Variable Inputs c

cl1 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche

Abldufe

Kandidat*Innen erlautern unterschiedliche Planungshilfsmittel zur
Unterstitzung reibungsloser Betriebsablaufe. (c1)

Kandidat*Innen erkldren die Zusammenhange von Zeitplanen und
einfachen Arbeitsablaufen. (c1)

c2 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche

Abldufe

Kandidat*Innen berticksichtigen die Minimierung von
Lebensmittelabfall. Sie definieren spezifische Massnahmen zur

Wiederverwertung von Lebensmitteln. (c2)
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Fachgesprdich a5: Zubereitung (8 Min.)

a5 Zubereitung

Kandidat*Innen erldutern die Umsetzung der Garmethoden der von 0 1 2 3 4
ihnen gewdahlten Gerichte.

Kandidat*Innen beschreiben/begriinden ihre Wahl der Gerichte im
Kontext der Gar- und Geschmacksziele.

Kandidat*Innen analysieren und begriinden die Garmethode/n fiir
bestimmte Lebensmittel (z.B. Fleisch/Gefligel/Gemuse) und bringen
sie in den Kontext der Gar- und Geschmacksziele

Variable Inputs b
b1 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen 0 1 2 3 4
zur Hygiene, GHP, Vorschriften und Standards. (b1)

b2 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen 0 1 2 3 4
zur Arbeitssi-cherheit/EKAS und Brandschutz, Vorschriften und
Standards. (b2)

Variable Inputs c

c1 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Abldufe

Kandidat*Innen erlautern unterschiedliche Planungshilfsmittel zur 0 1 2 3 4
Unterstlitzung reibungsloser Betriebsablaufe. (c1)

Kandidat*Innen erkléren die Zusammenhange von Zeitplanen und
einfachen Arbeitsablaufen. (c1)

c2 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Abldufe

Kandidat*Innen berticksichtigen die Minimierung von 0 1 2 3 4
Lebensmittelabfall. Sie definieren spezifische Massnahmen zur
Wiederverwertung von Lebensmitteln. (c2)

expert admin ist eine eingetragene Marke der Inforis AG )
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Fachgesprdich a6: Fertigung / Verkauf (5 Min.)

a6 Fertigung/Verkauf

Kandidat*Innen erlautern an betrieblichen Beispielen die Wichtigkeit
der optischen Prasentation von Gerichten.

Sie legen ihr Vorgehen dar, um Speisen + Gerichte optisch
ansprechend anzurichten und zu présentieren.

Sie zeigen, was sie bei der Fertigung der Gerichte beachten, um die
Speiseausgabe und -verteilung umzusetzen.

Sie heben durch Storytelling Herkunft + Besonderheit eines gewahlten
Gerichts hervor, um den Gasten ein emotionales Erlebnis zu bieten
Verkauf fordern

Welche Aspekte wie Farben, Formen oder Garnituren beachten sie dabei?

Variable Inputs b

b1 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen
zur Hygiene, GHP, Vorschriften und Standards. (b1)

b2 Variable Inputs / Sicherheit und Nachhaltigkeit

Kandidat*Innen berticksichtigen die Einhaltung von Rechtsgrundlagen
zur Arbeitssi-cherheit/EKAS und Brandschutz, Vorschriften und
Standards. (b2)

Variable Inputs c

cl Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Ablédufe

Kandidat*Innen erlautern unterschiedliche Planungshilfsmittel zur
Unterstlitzung reibungsloser Betriebsablaufe. (c1)

Kandidat*Innen erkldren die Zusammenhange von Zeitplanen und
einfachen Arbeitsablaufen. (c1)
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c2 Variable Inputs / Betriebliche und wirtschaftliche Abldufe

Kandidat*Innen berticksichtigen die Minimierung von
Lebensmittelabfall. Sie definieren spezifische Massnahmen zur
Wiederverwertung von Lebensmitteln. (c2)

Unterschrift Experte 2:

Unterschrift Experte 1:
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Prifung: Kiichenangestellte/-r EBA
Kandidat:

Hotel & Gastro Union
GastroSuisse

Hotellriesuisse

Fachgesprdich Auftreten und Kommunizieren

d1 Auftreten und Kommunizieren
Kandidat*Innen gestalten ihren Auftritt und kommunizieren 0 1 2 3 4
stufengerecht mit einer Fachperson.
d2 Auftreten und Kommunizieren
0 1 2 3 4

Kandidat*Innen nutzen Kommunikationsmittel (z.B.
Lerndokumentation) fir die Infor-mationsbeschaffung und den
Informationsaustausch und setzen diese ein.

Unterschrift Experte 1:

Unterschrift Experte 2:
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