Situation:

	Aufgaben:
	RZ
	Pkt.
	Pos.

	1.1
	Ein Beispiel für die Aufgabenstellung!

Gesundheitsschutz
Um die Gesundheit der Mitarbeiter zu schützen sind verschiedene Massnahmen nötig.

Begründen Sie die zwei folgenden Regeln:

Regel 1: Schwere Lasten dürfen nicht alleine getragen werden.
Regel 2: Vor dem Betreten des Tiefkühlers soll eine Wärmejacke angezogen werden.
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	Richtzeit total:
	40'


Die folgenden Seiten werden dem Lernenden separat abgegeben. Das heisst der Lernenden erhält zwei Dossiers (Das erste mit den formulierten Aufgaben, das zweite mit dem Frontblatt und den auszufüllenden Aufgabeblättern)!

	

Vorlage für Lernkontrollen



Küchenangestellte/r EBA
Berufskenntnisse  –  Situation (Kernthema, begleitete Themen)  


	Name:
	
	Klasse:

	...................................................................................................

Vorname:
...................................................................................................
	
	............................................................

Datum:
............................................................


Zeit
40 Minuten für 10 Aufgaben (Richtzeiten sind pro Aufgabe auf Seite 1 und 2 angegeben)
Hilfsmittel
Es sind keine Hilfsmittel (Nachschlagewerke usw.) erlaubt.

Taschenrechner
Nur Taschenrechner mit rein mathematischen Funktionen sind erlaubt. Nicht erlaubt sind 
programmierbare Taschenrechner oder Taschenrechner mit Textspeicherfunktionen.

Elektronische Geräte
Mobiltelefone oder andere elektronische Geräte müssen ständig ausgeschalten sein.
Schreibinstrumente
Kugelschreiber oder nichtlösliche Filzstifte sind erlaubt. Nicht erlaubt sind Bleistifte oder 
lösliche (korrigierbare) Tintenschreiber.
Bewertung
Die erreichbare Punktezahl ist aufgeführt. Überzählige Antworten werden nicht bewertet.

Formulierung w/m
Die weibliche Form ist in der männlichen enthalten.
	Aufgaben, Richtzeiten und Punktezahlen pro Bewertungsposition

	Position 1
	
	Position 2

	Betriebskunde (BK) 1.1
	Fachrechnen (FR) 1.2 
	
	Ernährung (EL) 2.1 
	Menükunde (MK) 2.2

	Aufg.  Nr.
	RZ
	Max. Pkt.
	Eff.  Pkt.
	Aufg.  Nr.
	RZ
	Max. Pkt.
	Eff.  Pkt.
	
	Aufg.  Nr.
	RZ
	Max. Pkt.
	Eff.    Pkt.
	Aufg.
Nr.
	RZ
	Max. Pkt.
	Eff.    Pkt.
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	Total*:
	12
	44
	
	Total*:
	14
	13
	
	
	Total*:
	7
	10
	
	Total*:
	7
	10
	


Unterschrift Berufsbildnerin / Berufsbildner:

............................................................................

................................................................................
	1.1 Gesundheitsschutz

	(Pro Regel eine korrekte Begründung = 1 Pkt.)                


Regel 1:
• Vermeiden von Rückenschäden

• Verhinderung von schweren Stürzen

• Verbrennungen vorbeugen beim Transport von heissen Speisen

*

Regel 2:
• Erkältungen vorbeugen

• Gelenkentzündungen (Arthritis, Arthrose, ……)
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