HOTEL &
GASTRO

02. Marz 2026 - 06. Marz 2026

FORMATION
SCHWEIZ-SUISSE
Mittagsmeniu Abendmenii
Montag Salatbuffet Salatbuffet
Fenchelcremesuppe bl
il Bratchugeli mit Pastetli
Schwedenbraten Pilaw-Reis und Junge Erbsen franzdsische Art
Wedges und Tomaten ik
il Apfel-Crumble
Schupfnudeln mit Sauerkraut, Petersilien und
Rahm
Caramelkopfili
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
Kalbsragout Grossmutterart xR
Griessnocken und Zucchetti provenzalische Art Pouletspiessli mit Tomatensauce
B Ebly und Siissmaisgaletten
Penne Tricolore mit Lauch, Ricotta und Pistazien Rk
B Glace mit Kleingeback
Kaffeecreme
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
Knollenselleriecremesuppe ok xk
e Cevapcici mit Tsatsiki
Maispoulardenbrust mit Krauterjus Lyonerkartoffeln und Gratinierter Blumenkohl
Polenta und Mischgemuse Rk
e Himbeermousse
Fregola Sarda mit Spinat, Rahm und
Sonnenblumenkernen
Birnenjalouise mit Vanillesauce
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
Vegl Kottbullar Sk
Kartoffelstampf und Karotten Rotes Thai Curry mit Schwein
o Parfimreis und Asia-Gemdise
Rigi Rolle mit Bergkase, Rucola und Rostzwiebeln HxxkK
R L Schokoladencake
Schaumgefrorenes mit Frichten
Freitag Salatbuffet

*kkkk

Warmgerauchertes Lachsfilet mit Dillrahmsauce
Wildreis und Kefen

*kkkk

Kasewahe mit Krauterdip

*kkkk

Tiramisu

Menuplan






