HOTEL &
GASTRO

Menuplan

FORMATION 13. April 2026 - 17. April 2026
SCHWEIZ-SUISSE
Mittagsmenu Abendmenu
Montag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*k *kk*k
Fleischkase mit Rahmsauce Pouletbrust mit Kdserahmsauce
Papperdelle und Butterbohnen Rosmarinkartoffeln und Gemusespiess
*kkkk *kk*k
Fusilli mit Gorgonzola, HaselnlUsse und Kerbel Parfaitvariation mit Zitronencake
*kkk*
Passionsfruchtcreme
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*x *kkk*%
Karottencremesuppe Grunes Thai Curry
kk Ak Basmatireis und Asiagemuse
Schweinshalsbraten mit Senfsauce *kkkk
Griessnocken und Karotten Zwetschgenwahe
*kkk*
Spinatwahe mit Feta
*kkk*
Marmorkuchen
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
*kkk* *kkkk
Schollenfilet mit Barlauchpesto Grillspiessli mit Krauterbutter
Zitronenrisotto und Fenchel Baked Potato und Mais
*kkk* KRR
Pasta Cinque P Russischer Zupfkuchen
*kkk*
Rhabarber-Crumble
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk* FkhkA
Kartoffelcremesuppe Zurcher Geschnetzeltes
*kkk* .. . .
Butternudeli und Broccoli
Rindsragout mit Balsamico Kk kkk
Polenta und Kohlraben Vanilleplunder
*kkkk
Orecchiette mit Curry, Mango und Chili
*kkk*
Tiramisu
Freitag Salatbuffet

*kkk*

Truthahnbrust mit Chimichurri
Wildreis und Zucchetti

*kkk*

Farfalle mit Bergkase, Sonnenblumen und Krauter
*kkk*

Amerikanischer Bananencake




