HOTEL &
GASTRO

Menuplan

FORMATION 06. Apl’” 2026 - 10. Apl’” 2026
Mittagsmenu Abendmeni
Montag Salatbuffet
*kkk*k
Stifado
Reis und WurzelgemuUse
*kkk*
Donut
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
*xkkk
Schweinsnierstick mit Cognacrahmsuace *hkkK
Pommes Duchesse und Karotten Rotes Thai Curry
FokdAk Jasmin-Reis und Wok-Gem{ise
Heidi Zopfli mit Artischocken, Oliven und ok ke k
Krauter Coupe Romanoff
*kk**k
Streuselkuchen mit Mohn
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*k
Fischknusperli mit Tartarsauce Hhkrk
Petersilienkartoffeln und Erbsen Pouletbrust mit Krauterjus
*kkkx Wildreis und Mischgemuse
Liguri mit Spargeln, Zitronen und Schnittlauch Fkkkx
*hkkk Creme Schnitte
Tonkabohnencreme
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
*xkkk
Pouletschenkel mit Curry-Mayo FhkTE
Gnocchi und Ofengemuse Cevapcici mit Ajvar
*kkkx Ebly und Ofentomaten
Penne mit Pesto Rosso, Rucola und Sbrinz FhkTE
*hkkx Himbeerkuchen
Rhabarber-Parfait
Freitag Salatbuffet

*kkk*%

Rindsgeschnetzeltes mit Whisky-Sauce

Butternudeli und Butterbohnen
*kkk*

Ravioli mit SUsskartoffeln
*kkk*

Schokoladenmousse
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