Hotel & Gastro -

forma oo

Esame di professione di Capocuoca / Capocuoco
Esame pratico: Cucinare compresa la pianificazione del lavoro

Parte A dei compiti d’esame “Menu”, da consegare alle ore 09:00

Antipasto freddo o zuppa Metodoli di cottura

Pietanza principale con contorni Metodoli di cottura

Dolce Metodoli di cottura
Fondi

Tipi di taglio

Impasto / massa / Prezzo del menu
miscela di burro per persona CHF 74.-
ecc.

Cognome, nome Postazione di lavoro No. Data

Hotel & Gastro formation Schweiz / Suisse / Svizzera
Eichistrasse 20 | Postfach 362 | 6353 Weggis | +41 41 392 77 77 | info@hotelgastro.ch
Avenue Général-Guisan 48a | 1009 Pully | +41 21 804 85 30 | romandie@hotelgastro.ch
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