HOTEL &
GASTRO

Menuplan

FORMATION 13.Juli 2026 - 17. Juli 2026
SCHWEIZ-SUISSE
Mittagsmenu Abendmenu
Montag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*k *kk*k
Truthahnbrust mit Chimichurri Schweinshalssteak mit Krauterbutter
Tagesgemtise und Beilage Thymiankartoffeln und Tomaten
*kkk* *kkk*
Vegi Pad Thai Mascarponecreme mit Nektarinen
*kkkk
Crema Catalana mit Zitronen und Rosmarin
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*x *kkkk
Melonenkaltschale mit Rosapfeffer Kalbsragout mit Balsamico
*hkrk Tagliatelle und Zucchetti
Paella Valenciana *hkkk
Tagesgemduse und Beilage Beerenclafoutis
*kkk*x
Penne mit Pesto, Buffelmozzarella und Cherry-
Tomaten
*kkk*x
Eiskaffee
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*x Fhkkk
Amerikaﬂnisches BI?Q Café Complet
Tagesgemiise und Beilage Rindstatar, Rauchlachs, Trockenfleisch
*kkk*x Skkkk
Mac and Cheese Tonkabohnenmousse
*kkk*x
Cheescake
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
hkdk *kk*k*%
Vielfaltiges Vegi-Buiffet Pouletfligeli mit Chili-Mayo
*kkkk Wedges und Peperonata
Dessertbuffet FAAAK
Kirschencreme
Freitag Salatbuffet

*kkkk

Gurkenkaltschale mit Kiwi
*kkk*x

Mediterranes Rindsgeschnetzeltes

Tagesgemtuse und Beilage
*kkk*

Ravioli mit Spinat, Ricotta und Zitronen
*kkk*

Aprikosenkuchen




