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Berufsprifung 2027 Bereichsleiterin Restauration
Bereichsleiter Restauration

Cocktail-Liste

An der Abschlussprifung zur Bereichsleiterin/Bereichsleiter Restauration bereiten Sie ausgewahlte
Cocktails aus untenstehender Cocktail-Liste fachgerecht zu.

= Americano

= Alexander

= Black Russian
= Bloody Mary

= Cosmopolitan

= Daiquiri

= Dry Martini
= Gin Fizz

= Mai Thai

= Manhattan

= Margarita

= Negroni
= QOld Fashioned
= Side Car

= Srewdriver
= Whisky sour
=  White Lady

Alle Rezepte finden Sie im Lehrbuch «Skills-Trainingsbook».
Klassische Barutensilien sind an der Bar vorhanden. Eigene Barutensilien durfen aber auch mitge-
bracht werden.
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