HOTEL &
GASTRO

FORMATION

SCHWEIZ-SUISSE

Abschlusspriufung Bereichsleiter/in Restauration/Tagesablauf Praktische

Prufung 2027

09.15 Uhr Eintreffen der Kandidaten 09.00 Uhr Informationssitzung fiir Experten
09.30- 09.45 Begrissung Information Restaurant 09.30 Experten werden den Kandidaten vorgestellt
09.45 - 10.00 Informationen aus der Kiiche 09.45-10.00 Informationen aus der Kiche
9 10.00-10.30 Station bereitstellen 10.30-10.40 Bewertung der Station
§ 10.30-11.00 Essen / Pause 10.40-11.10 Essen / Pause
?ﬂ"n 11.00-11.15 Station fertigstellen 11.10 Experten werden den Gasten vorgestellt
= 11.15-14.15 Mittagservice 11.15-14.15 Mittagservice
14.15-14.35 Station aufraumen 14.15-14.35 Bewertung vorbereiten
14.35 Rickmeldungen der Kandidaten 14.35 Rackmeldungen der Kandidaten
14.45 Uhr Ende der praktischen Prufung 14.45 Uhr Ende der praktischen Prufung
15.15 Uhr Eintreffen der Kandidaten
15.30-15.45 Begrissung Information Restaurant 15.30 Experten werden den Kandidaten vorgestellt
15.45-16.00 Informationen aus der Kiiche 15.45-16.00 Informationen aus der Kiiche
,§ 16.00 - 16.30 Station bereitstellen 16.30-16.40 Bewertung der Station
g 16.30-17.00 Essen / Pause 16.40-17.10 Essen/ Pause
§ 17.00-17.15 Station fertigstellen 17.10 Experten werden den Gasten vorgestellt
< 17.15-20.15 Abendservice 17.15 - 20.15 Abendservice
20.15-20.35 Station aufrdumen 20.15-20.35 Bewertung vorbereiten
20.35 Rickmeldungen der Kandidaten 20.35 Rickmeldung der Kandidaten
20.45 Uhr Ende der praktischen Prufung 20.30 Uhr Ende der praktischen Prufung / anschl. Notenfindung
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