HOTEL &
GASTRO

Menuplan

FORMATION 21. September 2026 - 24. September 2026
SCHWEIZ-SUISSE
Mittagsmenu Abendmenu
Montag Salatbuffet Salatbuffet
*kk*kk
Hackbraten mit Rahmsauce FAAAK
Bratkartoffeln und Blumenkohl Truthahnbrust mit Cranberry-Sauce
FHkKx Wildreis und Kurbis
Orecchiette mit Sussmais, Koriander und Creme Hhkrk
Fraiche Coupe Nesselrode
*kk*kk
Zwetschgenkuchen
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
*kk*kk
Fischknusperli Fokk Ak
Pommes Frites und Spinat Kottbullar mit Preiselbeeren
FHkFx Butterntdeli und Erbsen
Cremige Liguri mit Fenchel, Quinoa und Zitrone Fhkkk
Fhkxk Apfelstrudel
Coupe Hot Berry
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*k
Schweinsnierstick mit Bratensauce hk Ak
Griessngnocken und Speckbohnen Pouletflugeli mit Krauterbutter
FRAAK Country Cuts und Ratatouille
Agnolotti mit Steinpilz und Safran whkkk
FkrE Zwetschgenparfait
Mirabellen-Crumble
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*k
Rindsschmorbraten Kkkkk
KartOffelgratin und Karotten Piccata mit Tomatensauce
*kk*kk . .
Spaghetti und Broccoli
Focaccia mit Huttenkase, Rucola und Avocado I
*hkk .
. Zitronencake
Sussmostcreme
Freitag Salatbuffet
*kk*kk

Zurcher Geschnetzeltes

Rosti und Kohlraben
*kkk*

Radiatori mit Kurbis, Walnuss und Parmesan
*kkk*

Caramelkopfli
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