HOTEL &
GASTRO

Menuplan

12. Oktober 2026 - 16. Oktober 2026

FORMATION
SCHWEIZ-SUISSE
Mittagsmenu Abendmenu
Montag Salatbuffet Salatbuffet
Rindsstroganoff il
Krauterreis und Bohnen Bratkugeli
il Résti und Romanesco
Cellentani mit Rosenkohl, Alpkase und s
Kurbiskernen Lebkuchen-Espuma
Coupe Nesselrode
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
Schweinshalsbraten xxk
Lyonerkartoffeln und Rahmlauch Pouletspiessli
il Aranchini und Ofengemuse
Orecchiette mit Karbis, Chili und Rucola ik
ok Streuselkuchen
Slssmostcreme
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
Schlemmerfilet Bordelaisse Rk
Peterlikartoffeln und Spinat Rotes Schweins Thaicurry
*kkkk R . | K f
Spaghetti aglio e olio elandi:l:ind een
Zwetschgenwihe Sticky Toffee Pudding
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
Pouletbrust Sk
Friedreis und Peperoni Wildhackbraten
e Kartoffelstampf und Erbsen
Vollkornpenne mit Wirsing, Rahm und Maroni Rk
T Glacevariation mit Cookies
Apfel-Crumble
Freitag Salatbuffet
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Rindsvoressen
Polenta und Randen
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Agnolotti Limone
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Schokoladenkuchen




