HOTEL &
GASTRO

FORMATION

SCHWEIZ-SUISSE

Menuplan

02. November 2026 - 06. November 2026

Mittagsmenu Abendmenu
Montag Salatbuffet Salatbuffet
*khkk*
Rindsstroganoff Hhkkk
Griessgnocchi und Romanesco Rotes Thaicurry
Hkkkk Jasminreis und Asiagemuse
Maccheroni mit Bergkase, Apfelmus und Rostzwiebeln Hhkkk
Hhkdk Cremeschnitte
Maronicreme
Dienstag Salatbuffet Salatbuffet
*khkk*
Paniertes Schnitzel Fokdkk
Pommes Frites und Karotten Poulet-Satay-Spiessli
wkkkk Wedges und Peperoni
Conchiglie mit Kurbis, Pistazien und Mascarpone Hhkkk
Hhkdk Heidelbeercreme
Zitronentarte
Mittwoch Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*
Broccolisuppe Fkkkk
il Bratwurst mit Zwiebelsauce
Rindsentrecote mit Steinpilzsauce Rostikroketten und Kiirbis
Kartoffelgratin und Mischgemuse Kkkkk
e Apfelstrudel
Pipe Rigate mit Weisskohl, Ziegenfrischkase und
Kirbiskernen
*kkk*%
Zwetschgenmousse
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet
*kkk*
Zackenbarsch Zitronenrahmsauce Hkkkk
Krauterreis und Kohlraben Rindsstifado
il Polenta und Kefen
Ravioli mit Ricotta und Spinat "
o Lebkuchen
Zimtcreme
Freitag Salatbuffet

*kkkk

Hirschragout

Pommes Duchesse und Rotkraut
*kkk*k

Fregola Sarda mit Pilzsauce
*kkk*

Tonkabohnen-Parfait




