Qualifikationsverfahren

Pos. 1 Schwerpunkte Hauswirtschaft

A Auftreten und Kommunizieren
B Servieren von Getranken und Speisen

Fachfrau/Fachmann Hotellerie-

Hauswirtschaft EFZ

Praktische Arbeit

Nullserie — Auftrag 6

Auftrége fiir Expertinnen und Experten

Zeit 60 Minuten
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Position 1 HKB A & B - Auftrag 6 - Expert VPA Fachfrau/ Fachmann Hotellerie- Hauswirtschaft EFZ

Praktische Priufung HKB A & B (Abwaschorganisation & Schwerpunkt) (60 min.)

Berufliche Situation - Schwerpunkt Hauswirtschaft

Sie arbeiten als Fachfrau/ Fachmann Hotellerie — Hauswirtschaft im Referenzbetrieb 1.

Frau Meier besucht lhren Mann nach einem Skiunfall in der REHA Kilinik. Sie haben im Restaurant einen Tisch fir 2 Personen reserviert. Vor
dem Restaurantbesuch findet noch das Check-out von Herr Meier statt. Frau Meier ernahrt sich ovo-lacto-vegetarisch.

Flihre Sie das Check-out mit Herr Meier durch. 10 Minuten (a2.1, a1,1, a1.4, a3.1)

Bereiten Sie einen Flammkuchen mit einem griinen Blattsalat fiir 2 Personen zu. 20 Minuten (b1.5 + b1.8)
Richten Sie das Bestellte an. 5 Minuten (b1.1)

Bereiten sie die bestellen Getranke zu. 10 Minuten (b1.4)

Reinigen Sie den Arbeitsplatz. 5 Minuten

Raumen Sie das Geschirr aus der Geschirrspllmaschine und reinigen Sie den Filter. 10 Minuten (b4.4)

Bemerkungen

e Eine Beschreibung des Referenzbetriebs 1 steht Ihnen zur Verfiigung.

e Ein Rezept steht Ihnen zur Verfigung.

o Fertigteig und servierfertige Salatsauce stehen zur Verfligung.

e Arbeitsplatz vorbereiten und Arbeitsplatz aufraumen ist Bestandteil der Prifung.

e Tisch fur Gaste ist bereits vorbereitet und reserviert.

e Herr Meier merkt beim Check-out an, dass seine Wasche noch nicht von der Wéascherei zuriick ist.

o Zwei Servierfertige Apero Getranke bestellen (z.B.: Hugo, Aperol Spritz, auch alkoholfreie Varianten)
e Geschirrspiiler mit sauberem Geschirr muss vorhanden sein.

e Falls keine Industriegeschirrspiiler vorhanden, kann die Situation angepasst werden.
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