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Avant-propos et portrait de l'auteur
Réflexions sur le travail pratique, par exemple :
· expériences personnelles et réflexions sur le thème ;
· reconnaissance du thème dans un contexte plus large ou en lien avec l'actualité
· Expériences acquises lors de la rédaction du travail
· Remerciements aux personnes qui vous ont apporté leur soutien.
· Une page au maximum
· Ajoutez une remarque sur l’usage de la langue
Remarque :
La préface ne porte pas de numéro de chapitre et n'apparaît pas dans la table des matières.
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1. [bookmark: 1._Einführung][bookmark: _Toc243054443]Introduction

Justification et motivation du choix du projet.

2. [bookmark: 2._Ausgangssituation][bookmark: _Toc243054444]Situation initiale
Brève description du contexte de l'entreprise, des segments de clientèle (clients, patients, hôtes), de l'offre de l'entreprise, des principaux défis et des actions à mener dans le domaine de la cuisine diététique (processus allant de la planification à la consommation), de la problématique choisie (écart entre la situation actuelle et la situation souhaitée) et des objectifs formulés selon la méthode SMART pour le travail pratique.


2.1 [bookmark: 2.1_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054445](Sous-chapitre)



2.2 [bookmark: 2.2_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054446](Sous-chapitre)



2.3 [bookmark: 2.3_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054447](Sous-chapitre)

3. [bookmark: _Toc243054448]Description du projet mis en œuvre – (adapter le titre en fonction du travail)
Démarche, plan de travail et horaire, personnes impliquées/utilisation des ressources, calculs de valeur nutritionnelle, denrées alimentaires, techniques de travail, techniques de cuisson, processus organisationnels, implications financières, hiérarchisation des priorités, risques/obstacles et autres aspects au choix.


3.1 [bookmark: 3.1_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054449](Sous-chapitre)



3.2 [bookmark: 3.2_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054450](Sous-chapitre)



3.3 [bookmark: 3.3_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054451](Sous-chapitre)

4. [bookmark: 4._Beschreibung_der_Ergebnisse][bookmark: _Toc243054452]Description des résultats
Vérification de la réalisation des objectifs, état d'avancement actuel, causes éventuelles de retard, valeur ajoutée vérifiable (évaluation intégrale de tous les processus concernés), conclusion technique finale (conclusion) sur le projet élaboré (et non sur la documentation)


4.1 [bookmark: 4.1_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054453](sous-chapitre)



4.2 [bookmark: 4.2_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054454](Sous-chapitre)



4.3 [bookmark: 4.3_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054455](Sous-chapitre)

5. [bookmark: 5._Reflexion][bookmark: _Toc243054456]Réflexion

Décrivez les aspects ou éléments qui vous ont paru nouveaux, importants ou marquants dans le cadre du projet. Expliquez les enseignements et les connaissances que vous en avez tirés et ce que ceux-ci signifient pour votre quotidien professionnel et votre évolution professionnelle.
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5.2 [bookmark: 5.2_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054458](Sous-chapitre)



5.3 [bookmark: 5.3_(Unterkapitel)][bookmark: _Toc243054459](Sous-chapitre)

6. [bookmark: 6._Eigenständigkeitserklärung][bookmark: _Toc243054460]Déclaration d'originalité
Indiquez ci-dessous le lieu et la date, puis signez la déclaration. La signature doit figurer dans le fichier PDF remis. En l'absence de déclaration d'originalité ou de signature, le travail pratique ne sera pas noté. La note 1,0 sera attribuée pour la partie d’examen 4.1.

1. Je certifie avoir rédigé le présent travail pratique de manière autonome. Les contributions personnelles présentées, la mise en œuvre pratique et les résultats documentés correspondent à la réalité. J’ai clairement indiqué les contributions d’autres personnes.
2. J’ai signalé comme tels tous les contenus repris et toutes les contributions de tiers, et j’ai indiqué de manière exhaustive les sources correspondantes. Cela vaut en particulier pour les reprises littérales et par le sens, ainsi que pour les illustrations, tableaux, recettes, calculs et données.
3. J’ai indiqué de manière transparente les moyens auxiliaires utilisés ainsi que toute aide éventuelle apportée par des tiers. Lors de l’utilisation de matériel numérique et d’intelligence artificielle (IA), j’ai respecté les spécifications d’examen en vigueur et le règlement applicable en matière d’IA. J’ai documenté cette utilisation conformément à ces spécifications. J’ai examiné de manière critique les contenus et résultats repris et j’assume la responsabilité de leur exactitude technique ainsi que des références bibliographiques.
4. J’ai utilisé les données à caractère personnel et les informations confidentielles de l’entreprise dans le respect des dispositions applicables en matière de protection des données et des règles de confidentialité de l’entreprise. Dans la mesure où cela était nécessaire, je les ai anonymisées ou j’ai obtenu le consentement requis pour leur utilisation.
5. Je suis conscient(e) que la constatation d’une violation de la déclaration faite au point 1, conformément aux points 4.32 et 6.43 du règlement d’examen relatif à l’examen professionnel de « Cuisinière en diététique avec brevet fédéral / Cuisinier en diététique avec brevet fédéral », peut entraîner l’exclusion de l’examen final. Dans ce cas, l’examen final est considéré comme non réussi.





Prénom et nom________________________________________________________


Lieu et date_____________________________________________________________


Signature ________________________________________________________________
	
	

	
	

	
	



7. [bookmark: 7._Quellenangaben][bookmark: _Toc243054461]Références

Liste de toutes les sources, références et moyens auxiliaires utilisés, selon les règles de citation allemandes.
Les sources sont classées par ordre alphabétique selon les noms de famille.

Source Internet

Nom de famille de l'auteur, prénom de l'auteur (ou institution) : titre, dans : nom du site web, URL :
Consulté le : [JJ.MM.AAAA]

Exemple :

Hôpital Bellevue : Réorganisation de l'offre de restauration, dans : spitalbellevue.ch, URL : https://www.spitalbellevue.ch/Betrieb/Gastronomie/Aktuell/
Consulté le : 01/01/2025

Livre / Ouvrage
	
Nom de l'auteur, prénom de l'auteur : Titre de l'ouvrage, le cas échéant prénom nom (éd.), le cas échéant 
vol., éd. (le cas échéant), ville : maison d'édition, année de parution

Exemple : 

Braun, Ludwig : Solutions innovantes pour la mise en œuvre de la diététique moderne, Munich : Éditions Springer, 2022


Revue

Nom de l'auteur, prénom de l'auteur : Titre de l'article, dans : Titre de la revue, vol. …, n° …, année, plage de pages

Exemple :

Zimmer, Anton : « À propos des nouvelles possibilités dans l’organisation de la restauration collective », dans : Journal de la restauration collective, vol. 4, n° 1, 2023, p. 131-145



8. [bookmark: 8._Anhang]Annexes
À des fins d’illustration et de précision sur certains aspects. L’annexe doit contenir des tableaux, illustrations, remarques, liste des abréviations, etc. complémentaires, qui sont importants pour la compréhension du processus de rédaction. Les différentes annexes sont numérotées de manière consécutive.Les annexes doivent être mentionnées dans le corps du texte.
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Remarque concernant la mise à jour de la table des matièreset la vérification orthographique
Cliquez avec la souris dans la table des matièrespour la sélectionner en gris. Clic droit > Actualiser les champs

Vérifiez l’orthographeVérifier > Langue
